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Etwas fiir den Appetit

695 2 Stck. Sandwich mit Knoblauchbutter und geriebenem

700 1 Stck. Brot mit Quargeln

727 150 g Tatar, 2 Stck. Rdstbrot

XKalte Vorspeisen

782 50g Schinkenrélichen mit Meerrettichsahne

‘Warme Vorspeisen

557 100g Gekochte Wurst mit Senf
475 70 g Gebratener Schinken mit Ei
463 2 Stck. Ruhrei mit Zwiebeln

553 1 Stck. Rostbrot Matjes

846 1 Stck. Rostbrot mit Kése, 20 g

458 75 g Teufelsfleischmischung auf Rostbrot

Suppen

Nach Tagesangebot:

0,33 | Rindsuppe mit Fleisch und Nudeln

0,331 Knoblauchsuppe (Vorbereitung 15 Minuten)
0,331 Frankfurtersuppe

0,33 | Suppe KULAJDA

Kase 30 Ké

25 Ké

174 Ké

40 Ké

30 Ké

45 Ké

25 Ké

40 Ké

20 Ké

45 Ké

22 Kc
25 Kc
22 Kc

22 Kc
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Schnellgerichte aus Gefliigelfleisch

535

536

558

452

453

493

490

656

483

488

518

410

437

438

570

441

411

551

100 g
150 g
150 g
150 g
150 g
150 g

150 g

100 g

150 g

150 g

150 g

100 g
100 g
150 g
100 g
150 g
150 g

150 g

Gebratener Huhnerschnitzel

Gebratener Hiuhnerschnitzel
Huhnerschnitzel CORNFLAKES, Garnierung
Huhnerschnitzel in Kaseteig, Garnierung
Huhnerschnitzel ONDRASCH, Garnierung
Huhner-Naturschnitzel, Garnierung

Huhner-Naturschnitzel mit Obst, Kase und Schinken
Garnierung

Huhnerbrust auf Champignons

Geflllte Huhnerbrust, Garnierung
(Huhnerbrust, Schinken, Kéase, Gemise)

Geflllte Huhnerbrust, Garnierung
(HUhnerbrust, Schinken, Kase NIVA (Roquefort), Gemi

Gebratene, geflllte Hihnerbrust, Garnierung
(Huhnerbrust, Schinken, Kéase, Gemise)

Huhnerbrust auf chinesische Art

Huhnerfleisch auf indische Art

Huhnerfleisch auf indische Art, Garnierung

Raznici aus Huhnerfleisch

Geschnetzeltes Huhnerfleisch mit Ananas und Schinke
Geschnetzeltes Huhnerfleisch auf chinesische Art

Geschnetzeltes Hihnerfleisch auf mexikanische Art

se)

62 Ké

85 Ké

112 Ké

115 Ké

125 Ké

94 Ké

120 K¢

68 Ké

112 Ké

118 Ké

118 Ké

68 Ké&

72 Ké

112 Ké

65 Ké

103 Ké

90 Ké

90 Ké
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Spezialitdit des Kiichenchefs
581 200 g Schweinefleisch-Medaillons auf Kéhler-Art 173 Ké
(Schweinefilet, Bacon, Zwiebel)
Speisen auf Bestellung
402 100g Beefsteak mit Ei, Garnierung 125 Ké
546 150 g Lendenschnitten nach Krauterweiber-Art 175 Ké
(Lende auf vielerlei Gewdrzen)
547 150 g Lendenschnitten mit Schinken und Ei, Garnierung 180 Ké
498 150 g Natur-Schweineschnitzel mit Schinken und Ei 115 Ké
Garnierung
494 150 g Natur-Schweineschnitzel auf Champignons, Garnierung 98 Ké
540 100g Gebratener Schweineschnitzel 60 Ké
541 100 g Gebratener Schweineschnitzel 85 K¢
572 150 g Schweineschnitzel KORIDA, Garnierung 115 Ké

(Schweinekeule, Obst, Kase, Schinken)

542 250 g Fleischgemisch auf italienische Art mit Kase, Garni erung 155 Ké
(Schweinekeule, Hihnerbrust, Schinken, Kase, Gemiise, Catchcup)

528 1509 Geratene, gefiillte Schweinefleischtasche, Garnierun g 113 Ké
(Schweinskeule, Selchfleisch, Kase)

496 150 g Natur-Schweineschnitzel in pikanter Mischung, Garni erung 108 Ké
(Schweinskeule, Schinken, Gemuse, Catchcup)

531 150 g Gebratener Beskidenschnitzel, Garnierung 109 Ké
(Schweinskeule; Sauerkohl, Wurst)

418 100g Teufels Gemisch 68 Ké

www.delnickydumodry.cz
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Speisen fiir Kinder

966 50 g Gebraten Hihnerschnitzel, Kartoffel, Kompott
967 60 g Gebratene Fischstabchen, Kartoffel, Kompott
968 3 Stck. Obstknddel mit Schlagsahne

Fleischlose Gerichte

514

516

538

539

532

544

513

530

657

537

882

837

415

420

100 g Gebratener NIVA (Roquefort)

100 g Ungarischer NIVA (Roquefort)

100 g Gebratener Kase

100 g Gebratener Kase mit Schinken

100 g Gebratener HERMELIN (Camembert)
100/170 g HERMELIN in Kartoffelteig

200 g Gebratener Brokkoli

100 g Gebratene Champignons

100 g Gebratener Shmaky

200 g Gebratener Blumenkohl

200 g Gnocci mit Kasesol3e

200 g Gnocci mit Selchfleisch und Kohl

100 g Geschnetzelte Soja auf Teufelsart (Zubereitung 40

200 g Gedampftes Gemiise

56 K&

48 Ké

47 Ké

55 Ké

58 Ké

55 Ké

60 Ké

59 Ké

100 Ké

41 Ké

44 Ké

39 Ké

41 Ké

78 K&

82 Ké

min.) 49 Ké

35Ké
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Fische

521 200 g Gebratenes Fischfile Pangasius

504 200 g Pangasius Fischfile auf Butter

505 200 g Pangasius Fischfile mit indischer Tomatensof3e
456 150 g Lachs auf Butter

505 200 g Pangasius Fischfile auf orientalische Art

Salate
646 120 g Kohlsalat mit Karotten

645 120 g Kohlsalat mit Dill

643 120 g Salat aus Rotkohl

647 200g Gemduseteller

644 200/ 50g Schopska-Salat

644 200/ 50g Griechischer Salat

Kompotte

140 100g Erdbeerkompott
674 100 g Ananaskompott
649 100 g Pflaumen-, Kirbis-, Birnen-, Mirabellenkompott

141 100 g Mandarinenkompott

75 Ké

70 Ké

85 Ké

94 Ké

85 Ké

15 Ké

15 Ké

15 Ké

25 Ké

42 Ké

42 Ké

12 Ké

12 Ké

12 Ké

12 Ké

www.delnickydumodry.cz
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Beilagen

612 200g Kartoffel gekocht

613 200g Kartoffelpiree

625 200 g Rostkartoffeln

622 130g Pommes frites

624 130 g Gebratene Kroketten

611 130 g Bratkartoffel auf amerikanische Art
616 60 g Kartoffelpuffer

614 160 g Kartoffelknddel

619 160g Semmelknodel

618 150 g Gedunsteter Reis

628 200 g Gekochte Teigwaren

620 40 g Semmelknodel 1 Stck.
640 160 g Grolie Gemusegarnierung
635 80 g Kleine Gemusegarnierung
637 40 g Gemiusedekoration

629 1 Stck. Rostbrot mit Knobloch
626 1 Stck. Hornchen 40 g

623 1 Stck. Brot 100 g

16 Ké

20 Ké

25 Ké

25 Ké

25 Ké

25 Ké

10 Ké

16 Ké

10 Ké

15 Ké

15 Ké

2,50 K¢

18 Ké

9 Ké

5Ké

10 Ké

4 Ké

5Ké

www.delnickydumodry.cz
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Beilagen
651 20g Butter 8 Ké
632 20g Senf 3 Ké
636 50g Gewilrzgurke 6 Ké
652 20g Geriebener Hart-Kése 10 Ké
588 130g Kohl gedinstet 15Keé
653 1 Stck. Zitronenscheibe 1Ké
Sofien
661 50g Teufelsol3e 12 Ké
639 50g TatarensolRe 12 Ké
648 50g Farmersole 12 Ké
630 509 KrautersolRe 12 Ké

www.delnickydumodry.cz
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Warme Mehlspeisen

1500 2 Stck. Palatschinken mit Schlagsahne und Schokolad  enguss 35Ké
(Zubereitung 40 Minuten)

1501 2 Stck.Palatschinken mit Nuttela, Schlagsahne und S~ chokoladenguss 40 Ké

1502 1 Stck. Topfendessert mit heif3en Himbeeren 45 Ké
Kalte Mehlspeisen

1503 1 Stck. Torte Marlena 40 Ké
1504 1 Stck. Torte Marabu 45 Ké
1505 1 Stck. Topfendessert 38 Ké
Becher

145 100/50 g Ananaskompott, Schlagsahne 22 Ké
145 100/50 g Erdbeeren, Schlagsahne 22 Ké
135 509 Schlagsahne 10Ke
136 509 Speiseeis (1 Portion) 8 Ké
137 100/50 g Speiseeis, Schlagsahne 26 Ké
138 100/504¢g Speiseeis, Schlagsahne, 100 g Erdbeeren 38 Ké
139 100/504¢g Speiseeis, Schlagsahne, 100 g Mandarinen 36 Ké
142 150 g Eisbecher mit heil3en Himbeeren 48 Ké

www.delnickydumodry.cz
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Offnungszeiten

Montag - Donnerstag
Freitag - Samstag

Sonntag

Kiichenbetrieb

Montag - Donnerstag
Freitag - Samstag

Sonntag

10:.00 - 22:00

10:00 - 23:00

10:00 - 22:00

10:00 - 21:.00

10:00 -22:00

1000 - 21:00

Speisekarte erstellt von: Miloslav ~ Cernoch — Dagmar Ryba Fikova

Preise inklusiv Mehrwertsteuer

Vertragspreise, angegebene Fleischeinwaage vor der Zubereitung

www.delnickydumodry.cz
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Friihstiicksmenii
6906
Rihrei mit Zwiebel 75K €

Ham and Eggs

Konfitire und Honig

Gebéack — verschiedene Arten

Butter — Portion 20g

Schmelzkase - 1 Portion

Obst oder Gemise

Kaffee im Kénnchen, Schwarz- oder Obsttee, Glas Fruchtsaft 0,2 |

2 Debreziner Wurstchen mit Senf 75K ¢
Konfitiire und Honig

Geback — verschiedene Arten

Butter —Portion 20g

Schmelzkase 1 Portion

Obst oder Gemuse

Kaffee im Kénnchen, Schwarz- oder Obsttee, Glas Fruchtsaft 0,2 |

Belegter Wurst- oder Kaseteller 75K ¢
Konfittire und Honig

Geback — verschiedene Arten

Butter —Portion 20g

Schmelzkase 1 Portion

Obst oder Gemuse

Kaffee im K&nnchen, Schwarz- oder Obsttee, Glas Fruchtsaft 0,2 |

www.delnickydumodry.cz
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4. Omelette mit Champignons oder Erbschen 75K ¢

Konfittire und Honig
Gebéack — verschiedene Arten
Butter —Portion 20g
Schmelzkase 1 Portion
Obst oder Gemuse
Kaffee im Kénnchen, Schwarz- oder Obsttee, Glas Fruchtsaft 0,2 |
5. SulRes Geback 75K ¢
Konfittire und Honig
Gebéack — verschiedene Arten
Butter —Portion 20g
Schmelzkase 1 Portion
Obst oder Gemise
Kaffee im Kénnchen, Schwarz- oder Obsttee, Glas Fruchtsaft 0,2 |, Glas Milch oder
Kakao
6. Cornflakes und Obstsalat oder Musli mit Joghurt und Obstsalat 75K €
Konfittire und Honig
Geback — verschiedene Arten
Butter —Portion 20g
Obst oder Gemise
Kaffee im K&nnchen, Schwarz- oder Obsttee, Glas Fruchtsaft 0,2 |, 1 Glas Milch
oder Kakao

7. Toast belegt mit Schinken, Kase und Gemiise 75 Ké

Konfitire und Honig
Geback — verschiedene Arten
Butter —Portion 20g

Schmelzkase 1 Portion
Obst oder Gemtuse

Kaffee im Kannchen, Schwarz- oder Obsttee, Glas Fruchtsaft 0,2 |

www.delnickydumodry.cz




